Załącznik nr 3 do zapytania ofertowego
SZCZEGÓŁOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA

1.Przygotowanie, dostarczenie i wydawanie gorących posiłków:

- w Zespole Szkół w Gościnie – dla ok. 20 uczniów (w dwóch oddzielnych budynkach)
- w Szkole Podstawowej w Robuniu – dla ok. 10 uczniów (w jednym budynku)
- w Przedszkolu w Gościnie – dla ok. 10 uczniów (w budynku ZS w Gościnie)
- dla pozostałych osób zamieszkujących na terenie Gminy Gościno objętych pomocą społeczną – ok. 10 osób (z dowozem do miejsca zamieszkania)
2. Zamówienie obejmuje dożywianie ogółem (szacunkowo) 50 dzieci i osób pozostałych objętych pomocą społeczną w okresie od 04.09.2023r. do 30.06.2024r. tj. ok. 6.500 posiłków. Zastrzega się możliwość zmiany liczby osób uprawnionych oraz liczby posiłków.
3. Proponowane menu w zakresie ciepłych posiłków dla dzieci i osób pozostałych w dziennych ilościach wskazanych w zapytaniu ofertowym oczekiwane przez Zamawiającego powinno obejmować posiłki o kaloryczności 600 kcal i gramaturze:
Gramatura jednego dwudaniowego posiłku:

Dzieci w wieku szkolnym i osoby dorosłe:

zupa – minimum 400 ml

drugie danie – 120 g mięsa, 200 g  ziemniaków/lub zamiennie ryż, kasza, kopytka, makaron, itp., 100 g surówki  - (łącznie nie mniej niż 420 g)
Dzieci w wieku przedszkolnym:
zupa – minimum 400 ml

drugie danie – 100 g mięsa, 150 g  ziemniaków/lub zamiennie ryż, kasza, kopytka, makaron, itp., 100 g surówki  - (łącznie nie mniej niż 350 g)

Raz w tygodniu może być podane łącznie z zupą danie garmażeryjne, np. pierogi, naleśniki, placki itp.
4. W gestii wykonawcy jest również dostarczanie jednorazowych naczyń i sztućców, 
na których będą wydawane posiłki lub dostarczenie posiłków w naczyniach jednorazowych wraz ze sztućcami. Naczynia jednorazowe oraz sztućce musza posiadać wymagane atesty.

5. Transport, naczynia oraz sztućce wchodzą w cenę posiłków.

6. Ciepłe posiłki powinny być przewożone w termosach gastronomicznych zapewniających utrzymanie temperatury spożywania potraw oraz posiadających odpowiednie atesty Państwowego Zakładu Higieny, Zakładu Badania Żywności i Przedmiotów Użytku lub innego podmiotu uprawnionego.
7. Transport posiłków musi odbywać się środkami transportu przystosowanymi do przewozu  żywności spełniającymi wymogi sanitarno- epidemiologiczne.

8. Wykonawca zapewnia mycie termosów po wydanych posiłkach we własnym zakresie, 
ze względu na brak możliwości zorganizowania tego procesu w szkole.
